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Enterrements de vie 
de jeune fille
Vous en êtes témoin :  
Votre meilleure amie se marie et adore le chocolat. Vous souhaitez lui 
organiser un Enterrement de Vie de Jeune Fille original et gourmand ?
Faites-vous plaisir. Offrez-lui l'expérience unique d'un moment 
chocolaté entre filles !

Puerto Cacao vous propose :
. Réservation d'une ou plusieurs tables :
Savourez les gourmandises de votre choix : fondant au chocolat,  
brunchs, cocktails, carafes de chocolat chaud … 
. Organisation d'une fondue au chocolat collective :
Le mariage vient à elle - La fondue au chocolat vient à vous.
Des quartiers de fruits frais… plusieurs nappages au chocolat…  
C’est chaleureux, c’est convivial !  
7 e / pers 
 

. Organisation d'une dégustation commentée de chocolat :
Au programme : parcours d’une fève de cacao de l’arbre à la tablette ;  
jeux de dégustation à l’aveugle; explication des techniques  
de fabrication en dégustant plusieurs gourmandises ... 
2h de dégustation : 35 e / pers
1h de dégustation + fondue au chocolat : 25 e / pers

Vous êtes intéressée(s) ? Contactez-nous : 
       contact@puerto-cacao.fr 
    01 42 67 28 51



Mariages
Pour ajouter une touche chocolatée à votre mariage, Puerto Cacao vous 
propose des produits tout spécialement élaborés pour cette grande 
occasion.

Les pièces montées  
Une pièce montée entièrement en chocolat composée d’un 
cône à déguster et de mendiants colorés.
Une touche décorative originale et gourmande : un régal pour 
les yeux… et pour les papilles !

Les sachets de mendiants
Faites plaisir à vos invités en offrant à chacun un petit présent 
qui fera son effet : un assortiment de mendiants dans un mini 
sac individuel en toile de jute.
Deux façons de véhiculer de manière originale votre enga-
gement pour le développement durable  : faire d’un produit 
plaisir et gourmand le porteur d’un message solidaire.

Pour un devis personnalisé, contactez-nous : 
       contact@puerto-cacao.fr 
    01 42 67 28 51
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